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Evenimente de Poveste

. a Castel
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La Castel visele devin realitate, iar fericirea prinde contur intr-un decor
natural, cu 7 sdli unice ca dimensiune si design, pregdtite sa gdzduiascd

_ : — evenimentele voastre speciale.
I ? I 1 = = I .

Ani la rand am dat tonul evenimentelor din lasi si gazduim momente unice si
de succes care-si soptesc individual povestea prin detaliile inedite ale sdlilor
noastre cu design elegant.

Echipa de profesionisti, cu ani de experientd si pasiune pentru ceea ce fac,
este aici sa vd ghideze in fiecare etapd a cdldtoriei voastre - nuntd, botez,
aniversare, evenimente corporate.

ooy S E AL

B ™
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S
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Bucatarii nostri, recunoscuti national si international pentru talentul lor
remarcabil, aduc nu doar calitate si profesionalism, ci si pasiunea arzdtoare
pentru arta culinard. Fiecare preparat devine astfel o experientd deosebitd,

in care gustul, textura si prezentarea sunt atent orchestrate pentru a va oferi
0 experientd gastronomicad, printr-o explozie de arome si gusturi autentice.
De la delicatesele traditional romanesti pGnad la preparatele internationale
rafinate, meniul nostru este unic si dichisit.
Prin urmare, va invitdm sa incepeti cdlatoria culinard La Castel, bucurandu-
vd de rafinamentul preparatelor culinare si finalizGnd cu finetea desertului,
acompaniati fiind de gustul specific al vinului romanesc.

Cu drag, va asteptdm La Castel!

%
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La Castel
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La Castel La Castel
’
el enler
Gustare rece Preparat de baza Gustare rece Preparat de baza
Filé de pui cu ciuperci, spanac, branza Muschi de vita sous vide Vitel marinat cu crema de brénza picanta 80g Aripioare de porc sous vide cu
Cheddar si bacon 80g cu emulsie de hribi si Duet de porc cu pui si caise confiate in crusta sos brun 200/50g
Ganache de foie gras cu perle de Aceto Balsamico 60g parmezan 130/50g de bacon 80g Cartofi copti cu marar 100g
Tarta cu ton si ceapa caramelizata 60g Orez cu parmezan 100g Miniburger cu calamar si usturoi 60g Salata de sfecla cu hrean 100g
Filé de limba de mare cu alge marine 60g Salata de dovlecel 100g Cheseecake sarat cu piersici caramelizate si .
Camembert flambat cu sos de fructe de padure 35g . germeni de porumb 60g Diverse , 5
Mixt de branzeturi cu sunc, salats verde Diverse _ 5 Macarons cu crem& Gorgonzola si fistic 60g Open soft drinks (Apa
si morcov 60g Open soft drinks (Apa Salat de telin& cu pui si usturoi 80g platd/minerala, Suc diverse
Salata de dovlecei marinati si morcov 80g pIatg/mlneraIa, Suc diverse sortimente, Espre;so) _
o sortimente, Espresso) Gustare caldi Sweet Bar (tort, prajituri,
Preparat din peste Sweet Bar (tort, prajituri, Piept de rata sous vide cu fructe de padure, rucola,  fructe, chifle)
Calamar umplut cu legume si peste alb fructe, chifle) rosii cherry si para umplutd cu Gorgonzola si nuci
cu sos butterlemon 180/50g coapte 130/50/100g
Piure de telina 100g

Preparat de bazi Preparat din peste Gustare caldi Preparat de baza
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Gustare rece

Muschiulet de porc cu rosii marinate si busuioc 80g
Cosulet de cartofi cu brisket de vita 80g

Ton Saku 1n sos Teryaki si susan 50g

Mixt de branzeturi, curry si sunca 60g

Salata iceberg cu somon fumé si seminte 80g

Gustare calda

Pulpa de rata cu salata de rucola si sos
de visine 150/50g

Piure de telina 100g

Gustare calda

Preparat de baza
Rasol de porc sous vide cu
sos de hrean 250/50g
Piure de cartofi aromatizat 100g
Salata de morcov picant 100g

Diverse

Open soft drinks (Apa
plata/minerala, Suc diverse
sortimente, Espresso)

Sweet Bar (tort, prajituri,
fructe, chifle)

Preparat de baza

Gustare rece

Muschiulet de porcin crusta de ierburi,
crema de branza cu susan 80g

Bresaola cu mini bocconcino, rosii cherry si
busuioc 60g

Rilette de somon cu anchois si piper rosu 60g

Miniburger cu calamar si usturoi 60g

Mixt de branzeturi cu pastrama de rata, prune si
branza Cheddar 60g

Salata de cruditati cu rodii 80g

Gustare calda

Duet de pui cu somon, spanac si sos
de migdale 150/50g

Piure de cartofi dulci 100g

Gustare calda

¥
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Preparat de baza

Muschiulet de porc sous vide,
cartofi cu usturoi si spanac, sos
de galbiori 150/100/50g

Diverse

Open soft drinks (Apa
plata/minerala, Suc diverse
sortimente, Espresso)

Sweet Bar (tort, prajituri,
fructe, chifle)

Preparat de bazi
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Gustare rece
Canapea de pui cu mixt de seminte, busuioc
si wasabi 80g
Buleta de curcan cu panko, sos de visine si
fulgi de migdale 80g
Asortiment cu branza Cheddar, struguri,
nuci si Gorgonzola 60g
Mixt de branzeturi cu verdeata si somon fumé 60g
Salata de rucola cu parmezan si rosii 80g

Preparat din peste

Filé de somon cu sos de mustar si
piper rosu 150/50g

Mixt de ardei 100g

Preparat din peste

Preparat de baza

Obrajori de porc cu emulsie
de hribi 150/50g

Cartofi gratinati cu
cascaval 120g

Salata de dovlecei 100g

Diverse

Open soft drinks (Apa
plata/minerala, Suc diverse
sortimente, Espresso)

Sweet Bar (tort, prajituri,
fructe, chifle)

Preparat de baza

Gustare rece

Muschiulet de porc, crema de branza si pere
indbusite in vin 80g

Terina de curcan cu fistic, fois gras si reductie
din vin Porto 80g

Rilette de somon cu anchois si piper rosu 60g

Mixt de branzeturi cu prune afumate si
caise confiate 60g

Salata de cruditati cu rodii 80g

Gustare calda

Piept de curcan sous vide cu sos
Gorgonzola 150/50g

Legume soté 100g

Gustare calda

¥
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Preparat de baza

Cruceta de porc sous vide
cu sos brun 180/50g

Cartofi copti 100g

Salata de ardei copti 100g

Diverse

Open soft drinks (Apa
plata/minerala, Suc diverse
sortimente, Espresso)

Sweet Bar (tort, prajituri,
fructe, chifle)

Preparat de bazi
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Gustare rece
Piept de rata cu dulceata de ceapa 80g
Pui cu fistic, prosciutto, caise si cascaval afumat 80g
Amandina de branzeturi cu somon fumé si
icre rosii 60g
Mixt de branzeturi cu spuma de verdeata si
branza Cheddar 60g
Salata de dovlecei marinati si morcov 80g

Preparat din peste

Dorada la cuptor cu sos de ciuperci
si usturoi 130/50g

Orez cu parmezan 100g

Preparat de baza
Ceafa de porc gatita lent cu sos
de vin si cimbrisor 150/50g
Cartofi gratinati cu
cascaval 120g
Salata de ardei copti 100g

Diverse

Open soft drinks (Apa
plata/minerala, Suc diverse
sortimente, Espresso)

Sweet Bar (tort, prajituri,
fructe, chifle)

Gustare rece
Filé de pui cu ciuperci, spanac, branza
Cheddar si bacon 80g
Muschiulet de porc, crema de branza si pere
indbusite in vin 80g
Pralind cu crema de avocado, somon fumé
Si sos pesto 60g
Camembert flambat cu sos de fructe de padure 35g
Salata de morcov picant cu ghimbir 80g

Preparat din peste
Ton Sacku cu piure de cartofi dulci si sos
Teriyaki 130/100/50g

¥
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Preparat de baza

Antricot de vita gatit lent cu sos
de ceapa si masline 150/50g

Cartofi gratinati cu cascaval 120g

Salata de dovlecei marinati 100g

Diverse

Open soft drinks (Apa
plata/minerala, Suc diverse
sortimente, Espresso)

Sweet Bar (tort, prajituri,
fructe, chifle)

Preparat din peste

Preparat de baza

Preparat din peste

Preparat de baza
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Gustare rece

Muschiulet de porc cu rosii marinate si
busuioc 80g

Cosulet de cartofi cu brisket de vita 80g

Ton Saku in sos Teriyaki si susan 50g

Mixt de branzeturi, curry si sunca 60g

Salata iceberg cu somon fumé si seminte 80g

Preparat din peste

Caracatita cu sos Veloute si
lemongrass 150/50g

Legume la gratar 100g

Preparat din peste

Preparat de baza
Obrajori de vitel cu sos
brun 150/50g
Cartofi gratinati cu cascaval 120g
Salata de dovlecel marinat 100g

Diverse

Open soft drinks (Apa
plata/minerala, Suc diverse
sortimente, Espresso)

Sweet Bar (tort, prajituri,
fructe, chifle)

Preparat de baza

Gustare rece
Buleta de saldau cu migdale si sos de creveti 60g
Mini black burger 60g
Somon fumé pe cruton aromatizat 50g
Asortiment de branza Cheddar, struguri,

nuci si Gorgonzola 60g
Branza Gouda crocanta cu rosii deshidratate 60g
Salata de dovlecei marinati si morcov 80g

Preparat din peste

Filé lup de mare cu sos de smantana si
lemongrass 130/50g

Morcov si sfecla rosie caramelizata 100g
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Preparat din peste
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Preparat de baza

Branza Brie in crusta de
alune, sos de visine si salata
de rucola 150/50/50g

Diverse

Open soft drinks (Apa
plata/minerala, Suc diverse
sortimente, Espresso)

Sweet Bar (tort, prajituri,
fructe, chifle)

Preparat de bazi
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Gustare rece
Preparate din carne
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PORC
. Bucate traditionale - ceafa de porc afumata 50g
2. Bucate traditionale - muschiulet de porc afumat 50g
3. Muschiulet de porc, crema de branza si
pere inabusite in vin 80g
4. Muschiulet de porc haiducesc cu ciolan afumat 80g
5. Muschiulet de porc cu rosii marinate si busuioc 80g
6. Duet de porc cu pui si caise confiate in
crusta de bacon 80g
7. Muschiulet de porc in crusta de ierburi,
crema de branza si susan 80g

—

PUI/CURCAN/RATA
8. Terina de curcan cu fistic, foie gras si reductie
din vin Porto 80g
9. Pui cu fistic, prosciutto, caise si cascaval afumat 80g
10. Filé de pui cu ciuperci, spanac, branza Cheddar
si bacon 80g
11. Piept de rata cu dulceata de ceapa 80g
12. Ganaj de foie gras cu perle de Aceto Balsamico 60g
13. Tartar de pui cu ou de prepelita 60g
14. Canapea de pui cu mixt de seminte, busuioc
si wasabi 80g
15. Buleta de curcan cu panko, sos de visine si
fulgi de migdale 80g

VITA
16. Vitel marinat cu crema de branza picanta 80g
17. Cosulet de cartofi cu brisket de vita 80g
18. Bresaola cu mini bocconcino, rosii cherry si
busuioc 60g
19. Vitel marinat cu crema de trufe 80g
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Gustare rece

/é/{/j’fé k2 Preparate din branza
\/ . Asortiment cu branza Cheddar, struguri,

nuci si Gorgonzola 60g
Gustal/'e rece . Mixt de branzeturi cu verdeata si somon fumé 60g
Preparate din peste

—

w N

. Cheesecake sarat cu piersici caramelizate si
germeni de porumb 60g
4. Mixt de branzeturi cu prune afumate si caise

1. Creveti In crusta de panko cu limes 50g :
’ 3 , confiate 60g
2. Somon fumé pe cruton aromatizat 50g : R : : “
N A 5. Mixt de branzeturi curry si sunca 60g
3. Ton Saku in sos Teriyaki si susan 50g . N ) A <
y . : 6. Mixt de branzeturi cu pastrama de rata, prune
4. Tarta cu mousse de pastrav afumat si DA s
< A " si branza Cheddar 60g
crema de branza 60g T A« 2 i ,
) L 7. Branza Gouda crocanta cu rosii deshidratate 60g
5. Rilette de somon cu anchois si piper rosu 60g o A . A i
. N " . i 8. Amandina de branzeturi cu somon fumé si icre rosii 60g
6. Filé de limba de mare cu alge marine 60g : R . y N g
o y ] 9. Mixt de branzeturi cu spuma de verdeata
7. Pralina cu crema de avocado, somon fumé ’

si branza Cheddar 60g
10. Macarons cu crema de Gorgonzola si fistic 60g
9. Tarta cu icre de stiuca 60g 11. Mixt de branzeturi cu suncd, salata verde si morcov 60g

b - : , : & . 12. Buturuga din branza cu struguri si caise 60g
10. Buletd de salau cu migdale si sos de creveti 60g LA s L 13. Camembert flambat cu sos de fructe de padure 35g
11. Mini black burger 60g _

Ssi sos pesto 60g
8. Tarta cu ton si ceapa caramelizata 60g

. Miniburger cu calamar si usturoi 60g
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Gustare rece
Salate

1. Salata de cruditati cu rodii 80g

Salata de rucola cu parmezan si rosii 80g
Salata de dovlecei marinati si morcov 80g
Salata de morcov picant cu ghimbir 80g
Salata iceberg cu omon fumé si seminte 80g
Salata de telina cu pui si usturoi 80g

Pachetele de primavara cu sos tzatziki 60g

© N o Uk W N

Rosii cherry 50g

Gustare rece
individuala
1. Filé de somon sous vide, crema de avocado si

salata din germeni de porumb cu sos mediteranean
150/100/30g

2. Brisket de vita cu salsa de capere, cuscus, sos de hrean
si ou de prepelita 200/50/30g

3. Piept de pui cu cerneala de sepie, ciuperci si
bacon crocant 200/30g

4. Branza Brie In crusta de alune, sos de visine si
salata de rucola 150/50/50g

&b
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Gustari calde

1. Pulpa de rata cu salata de rucola si sos de visine 150/50g
Piure de telina 100g

2. Duet de pui cu somon, spanac si sos de migdale 150/50g
Piure de cartofi dulci 100g

3. Pulpa de pui la cuptor in crusta de bacon, sos de ciuperci si ardei
capia marinat 150/50/100g

4, Pulpa de iepure sous vide cu sos de ceapa si masline 150/50g
Piure de cartofi dulci 100g

5. Piept de rata sous vide cu fructe de padure, rucola, rosii cherry si para
umpluta cu Gorgonzola si nuci coapte 130/50/100g

. Piept de curcan sous vide cu sos Gorgonzola 150/50g
Legume sotate 100g

7. Piept de pui cu bacon, sos de smantana
cu chivas, cosulet de cartofi cu bacon
Si ceapa caramelizata 150/50/100g

8. Pulpa de rata cu varza rosie caramelizata
si sos de portocale 150/150/50g

9. Sarmalute moldovenesti cu mamaliguta
coaptd, bacon si ardei iute 180/200/50g

(@)

A

yid fﬁf{;{ ,}?‘( f\"\"??;f"r' il 'l{ﬂ.e'--‘:‘ 2 G

&b

'

La Castel

Hotel-Restaurant-Events
* Kk Kk




/ ¢

s

Preparate din peste

1. Filé de somon cu sos de mustar si piper rosu 150/50g
Mixt de ardei 100g

2. Duet de saldau cu somon in crusta de seminte, sos de vin cu
lamaie si mustar 150/50g
Orez cu parmezan 100g, Sparanghel sote 50g

3. Filé de somon n crusta de fulgi de migdale si sos de curry cu lamaie 150/50g
Broccoli 75g, Piure de cartofi dulci 75g

4. Calamar umplut cu legume si peste alb si sos butterlemon 180/50g
Piure de telina 100g

5. Butterfish cu emulsie de sofran si busuioc 150/50g
Sparanghel soté 100g

6. Caracatita cu sos veloute si lemongrass 150/50g
Legume la gratar 100g

7. Filé peste Sf.Petru cu sos veloute cu busuic proaspat 150/50g
Asortiment de broccoli si conopida cu unt 100g

8. Ton Sacku cu piure de cartofi dulci si sos Teriyaki 130/100/50g

9. Filé lup de mare cu sos de smantana si lemongrass 130/50g
Legume crocante 100g

10. Dorada la cuptor cu sos de ciuperci si usturoi 130/50g

Orez cu parmezan 100g

&b
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Preparate de baza

1. Muschiulet de porc sous vide, cartofi cu usturoi si spanac,
sos de galbiori 150/100/50g
Salata de ardei copti 75g
2. Obrajori de porc cu emulsie de hribi 150/50g
Carofi gratinati 100g
Salata de dovlecei 100g
3. Rasol de vitel sous vide cu sos de hrean 150/50g
Asortimet de broccoli si conopida cu unt 100g
4. Aripioare de porc sous vide cu sos brun 200/50g
Cartofi copti cu marar 100g
Salata de sfecla 100g
5. Mixt grill (carnati de casa, ceafa de porc, pulpa de pui) 50/50/50g
Cartofi copti cu rozmarin 100g
Salata de varza 100g
6. Ceafa de porc gatita lent cu sos de vin si cimbrisor 150/50g
Cartofi gratinati cu cascaval 120g
Salata de ardei copti 100g
7. Ceafa fragezita la cuptor cu sos de ghebe 150/50g
Duet de cartofi albi si mov 100g
Salata de ardei copti 100g

&b

'

La Castel

Hotel-Restaurant-Events
* Kk Kk




Lo

e
/4/(/74,&%

Preparate de baza

8. Rasol de porc sous vide cu sos de hrean 250/50g
Piure de cartofi aromatizat 100g
Salata de morcov picant 100g
9. Cruceta de porc sous vide cu sos brun 180/50g

Cartofi copti 100g
Salata de ardei copti 100g

10. Ceafa de porc la gratar cu mirodenii si sos Tzatziki 150/50g
Cartofi copti 100g
Salata de castraveti murati 100g

11. Pulpe de pui la gratar cu sos de ciuperci 150/50g
Cartofi gratinati cu cascaval 120g
Salata de sfecla 100g

12. Obrajori de vitel cu sos brun 150/50g
Cartofi gratinati cu cascaval 120g
Salata de dovlecel marinat 100g

13. Antricot de vita gatit lent cu sos de ceapa si masline 150/50g
Cartofi gratinati cu cascaval 120g
Salata de dovlecel marinat 100g

14. Muschi de vita sous vide cu emulsie de hribi si parmezan 130/50g
Orez cu parmezan 100g
Salata de dovlecel marinat 100g

&b
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Broccoli soté 100g

Mamaliga crocanta cu bacon si branza de burduf 100g
Mixt de legume la gratar cu cartofi 100g
Broccoli tempura 100g

Duet de cartofi albi si movi 120g

Cartofi copti cu marar si usturoi 100g

Cartofi copti cu spanac si usturoi 100g

Cuib de cartofi cu crema de branza 100g
Cartofi copti cu unt de trufe 100g

Cartofi gratinati cu cascaval 120g

Piure de cartofi aromatizat 100g

Piure de cartofi dulci 100g

Sparanghel soté 100g

Ciuperci la cuptor 100g

Asortiment de ardei cu ciuperci 100g
Asortiment de broccoli si conopida cu unt 100g
Risotto cu hribi 100g

Ardei capia marinat cu otet balsamic 100g
Orez cu parmezan 100g

Salate

Salata de ardei copti 758

Salata de castraveti murati 75g
Salata de sfecla cu hrean 75g
Salata de dovlecei cu morcov 75g
Salata de morcov marinat 75g
Salata coleslaw 75g

Salata de varza rosie marinata 75g
Rucola cu rosii si parmezan 75g




Alcoholic Drinks

Cinderella
limoncello, gin, sirop soc, frunze busuioc, schweppes biter lemon

American Gangster
Scotch whiskey, lichior mere coapte si castane (le birlou),
sirop cirese, anason, bitter cirese amare

Bella Luna
Gin, aloe vera, liquer youghurt, sirop capsuni, sweet&sour

Summer Nights
Aperol, gin, suc de mere rosii, piure capsuni, sirop trandafir, sour

Bonaparte
Jamaican rum, santal grapefruit, sirop scortisoara,
piure fructul pasiunii

El Diablo
Tequila reposado, lichior creme de cassis, fresh lime, bere de ghimbir

Singapore
Gin, lichior mandarine, lambrusco, apa tonica

Lovelly Stuff
Vodka, irish cream, sirop popcorn, lichior ciocolata alba, sweet&sour

007
Tequila, sirop de fistic, albus ou pasteurizat,
fresh lime, tabasco

Pulp Function
Bourbon, suc de mere rosii, sirop artar,
lichior afine, fresh de lamaie

Pure Love
Amaretto disaronno, gin, piure pepene rosu,
sirop soc,fresh lime

5’oclock
Tequila, aperol, vermouth rosu, piure capsuni

First Word
Vodka, piure yuzu, sirop caramel sdrat, sweet&sour, proseco

2 4
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Drink and Drive

Infinite
Sirop bergamoth, piure yuzu, sweet&sour, apa tonica

Miss Pink
Santal de merisoare, piure capsuni, sirop de trandafir, fresh lamaie,
albus de ou

Innocent Passion
Suc de ananas, piure fructul pasiunii, lime, menta, sprite

Shots

Jagermeister Tequila Kamikaze
Vodka, triple sec, fresh lime

Amaro
Amaretto disaronno, irish cream, frisca

Jager Bomb
Jagermeister, red bull

Serviciu Open Cocktail Bar 2024
cu bauturile incluse 10 euro cu TVA inclus/persoana
cu bauturile de la client 6 euro cu TVA inclus/persoand

Serviciu Open Cocktail Bar 2025
cu bauturile incluse 11 euro cu TVA inclus/persoana
cu bauturile de la client 7 euro cu TVA inclus/persoana

*Oferta este valabila pentru minim 100 persoane si contine:
4 cocktail cu alcool, 2 cocktail fara alcool, 2 shots
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Crama Gramma Crama
Gama Metaph Purcari 1827

Sauvignon Blanc

Chardonnay
alb, sec, 14,5%

alb, sec, 13%

Cupaj Cupaj
(Cabernet & Merlot  (Cabernet Sauvignon
& Pinot Noir) - rose, & Merlot & Rara

sec, 12.8% Neagra)
rose, sec, 13.5%

Crama Domeniul
Bogdan Premium
Organic

Sauvignon Blanc
alb, sec, 13.7%

Pinot Noir
rose, sec, 13.6%

Crama
Chateau Cristi

Bravoure Savignon
Blanc/ Pinot Girgio
alb, sec, 13.5%

Bravoure Malbec
Rose
rose, sec, 14.1%

Bravoure Cabernet

Crama Cotnari
Gama Selectii

Francusa - alb, sec, 12.5%
Cupaj (Francusa &
Tamaioasa Romaneasca)
alb, demisec, 12.5%

Busuioaca de Bohotin
rose, demisec, 14%

Feteasca Neagra
rosu, sec, 13.5%

Crama Cricova
Gama Chateau

Chardonnay
alb, demisec, 11.5%

Pinot Noir
rose, demisec, 11.5%

Cabernet Sauvignon
rosu, demisec, 13%

Crama Vinarte
Gama Castel Starmina

Sauvignon Blanc
alb, demisec, 12%

Cupaj
(Cabernet Sauvignon &
Merlot)
rose, demisec, 12%

Merlot
rosu, demisec, 12.5%

Cupaj Cabernet Sauvignon Merlot Syraz Rara
(Merlot & Feteasca Rara Neagra rosu, sec, 14.3% Neagra

Neagra) rosu, sec, 14.9% rosu, sec, 13% rosu, sec, 13.5%

Crama Domeniile Averesti Crama Recas Crama
Gama Diamond Gama Sole Chateau Cristi
Zghihara de Averesti Chardonnay
alb, sec, 12,5% alb, sec, 13% Chal;glgrizzg’{tf;rrel

0
Busuiocd de Bohotin de Cupaj alb, sec, 14%

Averesti (Feteasca Neagra &

Crama Domeniile Crama Recas Crama
Averesti Gama Castel Domeniul Bogdan
Gama Briant Huniade

Sauvignon Blanc

Feteasca Regala
alb, demisec, 13%

Sauvignon Blanc
alb, demisec, 12%

alb, demisec, 11.5%

Cupaj Cupaj
(Merlot & Cabernet (Cabernet Sauvignon
& Busuioaca) & Merlot)
rose, demisec, 13% rose, demisec, 12%

Pinot Noir
rose, demisec, 12,5%

Syrah& Merlot
Cabernet Sauvignon Merlot rosu, demisec, 13.5%

rosu, sec, 14,5% rosu, demisec, 14%

Crama
Chateau Cristi

Petit Sauvignon
Blanc

alb, sec, 13.8%

Petit Merlot Rose
rose, sec, 14%

Petit Rara Neagra
rosu, sec, 14%

rose, sec, 14% Pinot Noir) - rose, sec, 11.5%

Feteasca Neagra Barrique
de Averesti
rosu, sec, 13.9

Selene Cabernet
Sauvignon
rosu, sec, 14%

Silver Gold

Whisky J&B
Vodka Voronskaya Blue

Vermouth Martini
Alb/Rosu

Whisky Jhonnie
Walker Red Label

Vodka Voronskaya Bio
Crema Whisky Baileys

Pinot Noir Rose
rose, sec, 13.5%

Malbec Saperavi
rosu, sec, 14%

Platinum

Whisky Gentleman Jack

Vodka Ciroc

Lichior Disaronno Amaretto
Rum Diplomatico Reserva

Exclusiva

Bere Bucur - oferita gratuit dacd optati pentru pachet OPEN WINE & OPEN ALCOHOL
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Oferite de La Castel

Ecrane Full HD (gratuit)*

Jocuri de lumini - moving head-uri (gratuit)*
Cocktail Bar

Open Wine

Open Alcohol

Bufet suedez

- cu produse traditionale romdnesti
- cu preparate italiene

- cu branzeturi

*Disponibil pentru: Green View Salon, Castel Ballroom,
Terasa Turnurilor si Sala Venetiana

Oferite de Parteneri

Gardenia Events

’ Cristina Vrdnceanu
ya g Decorator La Castel - 0740 250 141

Decoratiuni

- flori naturale
- flori matase
- baloane
Photo Corner
Cigarette Bar
—

rvicii extre

laborator
Cofetarie-Patiserle
0733 608 998
www.bucatealintate.ro

Reprezentant:
Flueraru Madalina
(asistent manager)

0770 454 304
oce@cofetariacharlotte.ro
www.cofetariacharlotte.ro

Reprezentant:
Lavinia Balauca

0766 719 077

(Intre orele 8-17)
comenzi@friscot.ro
lavinia.balauca@friscot.ro
www.friscot.ro

Reprezentant:

Oana Costin

(supervizor horeca)

0745 529 135/ 0744 237 156
oana_costin2003@yahoo.com
www.cofetariatoee.ro

%

Lal Castel

Hotel'Restaurant-Events
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Servicii personal

1 ospatar / 20 oaspeti,

1 bucatar / 30 oaspeti,

1 barman / 100 oaspeti,

1 personal auxiliar / 100 oaspeti,
1 event manager

Recomandari:

*stabilire meniu, detalii eveniment - cu 30 de zile Tnainte de eveniment
*programare degustare meniu

*confirmare numar oaspeti - cu 10 zile Tnainte de eveniment
*confirmare finald numar oaspeti - cu 3 zile inainte de eveniment

Taxe Suplimentare

Pentru firmele de decoratiuni din exterior se percep urmatoarele taxe:

Green View Salon, Castel Ballroom
- 150 euro decoratiuni florale

Sala Regala, Terasa Turnurilor, Sala Venetiana
- 100 euro decoratiuni florale

Sala Coloanelor, Restaurant La Castel
- 50 euro decoratiuni florale

*Preturile sunt exprimate in euro si contin TV.A.

Servicii extra oferite contra cost
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Persona de contact:

Simona Boghian Nistor
Events Manager

0786 225 401

Dana Buzila
General Manager
Hotel, Restaurant La Castel

0757 061 868

©

Copou, Aleea Mihail Sadoveanu nr. 82 A-D-E
lasi - 700489 - Romania

www.lacastel.ro




